
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

27 juin au 3 juillet 2022 
 

Tomate vinaigrette 
Mijoté de bœuf à 

l'ancienne 

Blé BIO 

Petit Cotentin 

Compote pommes cassis 

 L’équilibre alimentaire et la réduction du gaspillage 
alimentaire sont liés. 

Cela débouche sur 2 objectifs complémentaires : 

- Adapter au mieux les quantités commandées par 
rapport aux quantités consommées 

- Proposer des menus équilibrés qui seront 
effectivement consommés 

 

• Petits pois à la française : 
contiennent des lardons. 

• Moelleux noisettes du Limousin : 
provient de la pâtisserie « Les 

comtes de la Marche » de La 
Celle Sous                          

Gouzon (23). 

 
 

 

 

Taboulé BIO 

Crousti'fromage 
Poêlée de haricots verts  

Tomme noire des 
Pyrénées 
Pastèque 

 

  

Concombres fromage blanc 

Médaillon porc basquaise  

Pommes de terre vapeur 
Bûche de chèvre laits 

mélangés 

Coupelle de fruits 

Melon 
Dos de colin crustacés 

Petits pois à la française 

Petit suisse nature sucré 

Moelleux aux noisettes du 

Limousin  

 


